
Vins du monde 

 

1. Tokaj Dry Furmint 2023 - Domaine Disznókő (11 €) 

La Hongrie est la plus grande 

région viticole de l’Europe 

centrale. La région de Tokaj se 

compose de 28 villages et 

7 000 hectares de vignes classées. 

Son vignoble est classé au 

patrimoine mondial de l’Unesco. 

 

Ce vin est issu du cépage Furmint, 

cépage très ancien, certainement 

d'origine italienne, apporté en Hongrie vers 1250. Il fut introduit en France dès le début du 19ème siècle 

en particulier dans les départements de l'Hérault, de l'Aude et du Gard. D'après des analyses génétiques 

publiées, le Furmint est probablement issu du croisement naturel entre le gouais blanc et l' alba 

imputotato d'origine roumaine. C'est un cépage très vigoureux qui a besoin d'un climat chaud et sec et 

d'un sol léger. Il est sensible à l'oïdium, mais résiste bien à la pourriture grise. La plupart des raisins ont 

été pressés sans éraflage, et ont fermenté dans des cuves en acier inoxydable sans 

fermentation malolactique.  

Notes de dégustation : 

A l’œil : Robe jaune pâle aux reflets verts. 

Au nez : Frais et fruité, évoque des arômes d’amande, de fruits à noyau comme la pêche blanche et la 

poire. 

En bouche : Acidité vive avec des notes salines.  

Vin équilibré avec une texture plaisante et une finale minérale. 

 

2. Pinataro Primitivo 2024 - Tagaro (8-9 €) 

Vin Italien, IGT (Indicazione Geografica Tipica) de la région des Pouilles, cépage 100% primitivo. 

Les Pouilles, situées dans le talon de la botte italienne, sont réputées pour leur terroir distinctif, 

caractérisé par un sol calcaire qui apporte une certaine minéralité aux vins. Le climat est méditerranéen 

avec ses étés chauds et secs et ses hivers doux. 

Le cépage « primitivo » ou « zinfandel » est d’origine très certainement croate. On le rencontre dans de 

nombreux pays (Afrique du sud, Nouvelle Zélande, Chili, Brésil, Allemagne, Bulgarie, Albanie, Grèce, 

Portugal ...)  Il est un des cépages les plus plantés en Californie. En France, il est officiellement inscrit 

au "Catalogue des variétés de vigne" depuis 2011 sur la liste A et classé. On le trouve essentiellement 

dans le département de l’Hérault. 

Notes de dégustation : 

A l'œil : Robe cerise profonde, nette et brillante. 

Au nez : Nez sur la fraise, la violette et les épices. 

En bouche : Dégustation douce, fraîche. Finale longue et intense. 

  

http://lescepages.free.fr/gouais.html
https://fr.wikipedia.org/wiki/O%C3%AFdium_de_la_vigne
https://fr.wikipedia.org/wiki/Pourriture_grise


 
3. Grey Cabernet Sauvignon 2020 – Ventisquero (14-15 €) 

Le domaine Ventisquero se trouve au Chili dans la vallée du Maipo Central. Le vin (93% Cabernet-

Sauvignon, 4% Petit-verdot, 3% Cabernet-Franc) a été élevé pendant 18 mois en barriques françaises, 

dont 33% neuves.  

L’arrivée des conquistadors espagnols au Chili au  

16ème siècle a donné suite aux débuts de la production 

du vin sur ces terres. Les premières traces de vinifica- 

tion remonte aux années 1540. La vallée de Maipo se  

situe à l’ouest de Santiago, partagée en 3 zones :  

le Maipo Alto, le Maipo Medio (ou Central) et le Maipo  

Costa. Le Maipo Central bénéficie d’un climat chaud  

avec peu de précipitations, de sols fertiles et argileux, 

parfaits pour le Cabernet Sauvignon et le Carménère. 

La parcelle, très ensoleillée, est située à 500 mètres d’altitude. 

Notes de dégustation : 

A l'œil : Robe rubis profond. 

Au nez : Arômes de fruits rouges et noirs, de fraise, de framboise et de cassis avec des notes de poivre 

noir et de tabac. 

En bouche : Une bouche équilibrée et élégante avec des tanins bien présents mais fondus. 

 

4. Réserve Organic Pinot Noir 2024 - Domaine Bousquet (15-16 €) 

Vin argentin, de la région de Mendoza, cultivé à 1200 m d’altitude, 100% pinot noir, appellation « valle 

de Uco ». 

La vallée de l’Uco est située à environ une centaine  

de km au Sud-Ouest de la ville de Mendoza.  

Avec une température moyenne annuelle de 14°C 

et plus de 300 jours de soleil par an, c’est la plus  

haute région viticole de la province de Mendoza.  

Elle se caractérise par de très faibles chutes de 

pluie (environ 400 mm par an), de très fortes  

variations de température entre le jour et la nuit 

et des sols alluvionnaires. C’est aussi considéré  

comme l’une des régions viticoles les plus  

photogéniques du monde avec les vignes au premier  

plan et les sommets enneigés des Andes en arrière-plan. 

La région compte environ 120 bodegas réparties sur 25 000 hectares.  

Notes de dégustation : 

A l'œil : Rouge rubis. 

Au nez : Arômes de fruits rouges comme la fraise et la cerise avec des notes de vanille. 

En bouche : Bouche élégance et équilibrée. 

 


