Du Cep Au Vin - Séance du 25 02 26

VINS D’ALSACE VENDANGES TARDIVES
Jean Paul et Denis Specht

PINOT GRIS 2008 12,5°
Couleur : Miel ,Dore
Nez : Miélé

Bouche : Sucre, Abricot

Vendanges tardives

Depuis 1984 la mention Vendanges Tardives designe de grands vins

moelleux elabores a partir de baies recoltees en sur-maturite
Climat semi-continental avec une tres faible pluviometrie et un bel

ensoleillement dans la periode automnale pour un developpement de
la pourriture noble

Les Vendanges Tardives doivent presenter une richessse en sucre

elevee et ne peuvent etre commercialises qu apres 18 jours d elevage

Le developpement du botritiys cinerea ( pourriture noble) sur les baies

amorce un phenomene d evaporation qui favorise 1a concentration en

sucre et en aromes

VIN ILE DE RE

SOIF D’EVASION CHARDONNAY 13,5°
TERRES LEGERES CONSTITUEES DE SABLE DUNAIRE SUR ROCHE CALCAIRE

NOURRIES D’ALLUVIONS MARINES
GRANDE DIVERSITE DE CEPAGES

Couleur: Jaune péale
Nez : Floral, Genét, agrumes
Bouche : Ample, fraiche, rondeur, gras, c6té salin
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Les vins de I'ile de Ré

Ajouter aux tavoris 1
Dacouvreg Is vignotes rétss

LT de Ré, connue pour 5as Paysages présends, ses Pages 30 sable M of 3es vilages pincresques. abeie GJalement un autre ndsor - 53 vignables. Depuls phusiew's siécies, &
viicuture 131 partie iImégranie de @ vie rétaise, offrant des vins uniques qul refidtent e caracitre marfime de Mie. Demigre chaque boutedie so cachent des sacrets de savoir-fare of
UNe FALSION YITETILE U8 QNAration en genératon.
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Pause café, e Bog
Bwrvenue sur Nespace Blog de FOBoe. Comme su cale_ i on prend s temps dechanger. de partager dans |y Sonne humeur | Ly taam de MONos
Ic on fak une pause

Un tarroir unique entre tarre at mer
La cuture vitoole sur (e de Re ramonte 3 plusewrs secles. bensdciant d'un chmat cosanique favorable et de sols propcas 3 la vgne

En 1051, pour structurer of valorser celle produdiion locele, e Cocpdrative des Vigrarens de [Te de Ré & dié crdbe permetiant sux wiculeurs de mutuaiser leurs offions et ge
produira des vira e quaitd sous une miéme bannkne

Au il du temps, des vignerons ndépendants se sont galement instalés sur [Me, comme le Domaine Arica, ennchissant ['offre viscole avec des produchions arssanses o
dvecsifnes, offrant ansi une Brge gamme de vins. du DNC Ju ross an PASSATE AT I8 rOUDe. TDUR 8N VAINEINT 8 SO retas.

Lt vigrchies de e de Ré bindlican ¢'un lamok aospltonnel, oG b cimal dous el srsclels de lookan Allanigue se mdle & us ol riche an sable of en calcare Ces conditions,
combindes 3 Falr lodé, confidran sux vins da 7Te und parsonnaltd Astingie. Margude par une Dele Mindraltd af une Faicheur remarguatie
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Le métior de viticulteur : une passion et un savoirfaire ancestral

Etrw whicsstmar sur (e de 8, C'est vivme 3a rythme des saisons et de (3 vigne. Chagque &tape, du travall des sols 8 'a tallle des Cops, demande ure SReNON MINUINLSE o UN SEVOr-
faira spdcifique La proocmih de lockan acige sanki une geston particubees des vgnobles s wert monr. les smbruns saine, of s vanstons de Semplestures demended dus
vitoulieurs de survelier constamment euws parcalies

Le ravadl du vibculeur est suss une verable ceuvre de patience. Aprés des mais de soins. ies raising amvent enfin @ maturmé vers |a fin de Tée. C'est alors que commence |3
e e phas fIBNOUE B vendeTges
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La récolte des raisins : un moment clé

L vendanges sur e de Ré sont un moment unigue et fest?, ou tradon et moderrie ss renconbent Selon ke domanas, ehes ceuven dtre réalsses 4 la main ou
mécaniquement, chague mathodes ayart ses wveriages La recchie masusle permet de sélectionner ies grappes avec soin, garantissant ainsi une quane optmale. Quant & la
vendange macanque. sl permet & sesuner une rdcole raside of oficace sur des parcedes plus vastes

Ure fom e raises cusilia, ds 300 Tanspontds wers ies caves ou commence e procassus de vnficaton. o ancore. e syvor-tare du VgPercn enire en ey pressurege,
farmentason. Slevage en cuve ou on 11 . chaque Maps set crucaie Do révlin ot e potenisl du rREn o Cber das vins & B hautew Ses attontes
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Un voyage guststif & travers les caves riaises

Vigiter un domaine viscole sur Mle de Ré, cest x'ofrr un viritable voysge gustalif Diverses Caves ouwent leurs portes aux vishieurs pour des dégustations, penmetiant ains! de
decounTy foute B nichases dea wink Inehux - &y blane frais o rubd Gdal avec das hultres. au ross Bper of désatdrart, partalt pour Méle. sans cublier ies roupes slegams gul
scoompagnent & mereede NS plats de & negion

En explorant les vignobies, vous Surez auss! [ occason o Schangst Svec ke yBouBeurs pessnnrsms qui se feront un plaser de DANRger Svac vous ks Secrats do lewr méter ot
Mistoire Oe leurs domanes

Sur Mie 0% R4 da nombreux vBicubeurs s engagent 3 respecter [environnamernt et es Tadons '0cales. Les pratques de culture raisonnee, vore bic, son! isrgemem rdpandues, «l
IICoent @51 MiS % 13 présenation des Scosysemes o de i3 Diodverste, Les vhcutews retas veler? 3 procue ces vns qu reapecinm b bere gui s sounil o e permones Se
Me
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