



    	 	 	 	 


LES MONOCEPAGES 

MALBEC :  CAHORS 2022 DE COMBEL LA SERRE 12,5° 

 

  

Sols argilo-calcaires. Altitude moyenne 350 m.Vendange manuelle. Vinification 
douce, élevage uniquement en cuves béton.


Couleur : pourpre soutenu. Aspect gras, coulant et parait jeune.


Nez : fruits noirs croquants ( mûre, cassis…), des notes légères de poivre et de 
girofle relèvent l’ensemble.


Bouche : attaque franche, souplesse, fluidité, légère astringence, tanin fin, peu 
d’amplitude.

Evoque les fruits noirs, légèrement épicé.


                                                                                        DU CEP AU VIN LE 11 MARS 2026



TANNAT :  TERRAZUL EL URU URUGUAY 2020 15° 

 

Cépage roi du sud-ouest de la France à Madiran en Béarn.

Ici provenance de l’Uruguay à côté de Montevideo, 30 hectares, sols argileux, 
vinification en cuves inox puis en fûts de chêne.


Couleur : intense et profonde, robe noire.


Nez : peu marqué, fruits noirs, réglisse.


Bouche : volume harmonieux, rondeur,  douceur,  tanins fondus.
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CARMENERE : CHATEAU LA PEYRE . GIRONDE. 2022 . 13,5°. LABEL BIO 

 

Valorisation d’un cépage oublié qui préfère les terres chaudes (Chili).

Région de l’Entre-deux-Mers.

Elevé en grands fûts de chêne et petites amphores en terre cuite.


Couleur : rouge sombre.


Nez : Elégant, agréable, harmonieux. Fruits noirs, fleurs séchées, épices douces.


Bouche : suave, gourmand, fruité, souple, peu tannique.
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MERLOT : CHATEAU BOURGNEUF APPELLATION POMEROL CONTROLEE 2020 15° 

 

9 hectares situé sur un coteau axe Sud Est/ Nord Ouest.

Sols: argile pure, argilo-sableux, et graveleux.

Elevé en fût.


Couleur : rouge foncé , noire.


Nez : fruits mûrs, élégant, agréable, harmonieux, riche et aromatique.


Bouche : velours, dense, puissant, boisé, tanins fondus.

Vin de garde.
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